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Sehr geehrter Benutzer, 
Kühlvitrine, die Sie sich gekauft haben, erfüllt die 
höchsten Ansprüche, die auf die Einrichtung von 
solchen Typ und Bestimmung gelegt werden. Sie 
ist für den Bedienungsverkauf der Lebensmittel und 
Getränke geeignet. Hinsichtlich des großen Umfan-
ges der Kühltemperatur ist sie für breite Palette der 
Ware benutzbar. Vor der Benutzung und Installati-
on der Vitrine lesen Sie bitte sorgfältig diese Anlei-
tung durch. 
 
 
 
 
 
 
 
1.  HANDHABUNG MIT DER 
EINRICHTUNG 
Die Vitrine ist gegen zufälliger Beschädigung beim 
Transport durch die PE-Folie geschüzt, die Sie erst 
nach der endlichen Unterbringung beseitigen. 

+ Beim Transport, Verlagerung oder ir-
gendwelcher Handhabung benehmen Sie 
sich sehr vorsichtig. Es könnte zur Be-
schädigung vom Glas oder Skelet der Vit-
rine zukommen. Vermeiden Sie nutzloses 
Kippen in die Seiten.  

Bei irgendwelcher Handhabung lassen Sie die 
Vitrine minimal ½ Stunde in der Ruhe und füh-
ren Sie die immer erst nach dem Ausschalten 
aus dem Netz durch. 
 
2.  INSTALLIERUNG  DER  KÜHLVITRINE 
Die Vitrine ist auf den trocken und festen Untersatz 
zu installieren. Sie ist mittels Füßchen einzustellen, 
durch die die Vitrine ausgestattet ist. Durch das 
Drehen der Füßchen stellen Sie die Vitrine in die 
stabile, waagerechte oder leicht geneigte Stellung in 
der Richtung zum Kunden ein. Das vordere abge-
rundete Glas legen Sie in die Rinne im vorderen 
Teil der Vitrine. Bei dem Legen dieses Glases ist 
auf richtige Unterbringung zu beachten, weil in der 
Rinne die Öffnungen vorhanden sind, durch die auf 
die äußere Seite des Glases die Luft genügend bla-
sen muss, die vom Kondensator strömt, wobei zur 
keinen Bildung der Kondensation von Wasser auf 
dem vorderen Glas zukommt. Zur Sicherung der 
richtigen Position des vorderen abgerundeten Gla-
ses dienen zwei Gummibolzen (in vorderer Rinne), 
die das vordere Glas in richtiger Stellung hält. Bei 
der Montage der Seitengläser beachten Sie das, 
damit diese Gläser am näherstens zum vorderen ab-
gerundeten Glas untergebracht  

 
würden, dank dessen wird sich die Wirksamkeit des 
Kühlsystems erhöht. 
Aus dem Hinterteil ist die warme Luft abgeleitet 
und gleichfalls die kalte Luft zugeleitet. Aus die-
sem Grund muss der hintere Raum rundum die Vit-
rine frei sein /stellen nicht rundum/. Weiter ist nö-
tig, die Beeinflussung der umliegenden Lebensmit-
tel zu vermeiden. 

! Die Vitrine darf nicht in der Nähe der 
Wärmequelle untergebracht werden 
und es darf an sie direkt keine Sonnen-
strahlung widmen. Im diesen Fall ga-
rantiert der Hersteller keine Einhaltung 
der eingestellten inneren Temperatur, 
darüber hinaus wird wesentlich die Le-
bensdauer des Produktes gekürzt. 

Jetzt, nach der richtigen Installierung, beseitigen 
Sie die Schutz-PE-Folie. 
 
3.  VORBEREITUNG  VOR  DER   
INBETRIEBNAHME 
Vor dem Einlegen der Lebensmittel und Aufnahme 
des Betriebes  reinigen Sie die Vitrine einwandfrei 
und lassen Sie sie auf die gewünschte Temperatur 
abkühlen (siehe Kapitel Reinigung und Instandhal-
tung). Gleichfalls ist nötig, damit die Durchführung 
der Stromleitung und der Steckdose die geltenden 
Vorschriften erfüllen. 
 
4.  EIGENER  BETRIEB 
Wenn die oben angeführten Forderungen erfüllt 
sind, können Sie die Vitrine an Strom anbinden, 
den Hauptschalter der Kühlung I-O (ON-OFF) ein-
schalten. Beim Einschalten des Hauptschalters ON-
OFF wird sich gleichfalls die Leuchtröhre, die den 
Innenraum der Vitrine beleuchtet, aufleuchten. Die 
Temperatur innerhalb des Kühlraumes ist durch den 
Hersteller eingestellt. Die Lebensmittel legen Sie in 
den Ausstellungsraum erst nach dem Erreichen der 
eingestellten Temperatur ein.  
Nach der Beendigung des Verkaufes nehmen Sie 
die sämtlichen Lebensmittel raus und diese bewah-
ren Sie in die Kühlboxen auf. Schalten Sie den 
Hauptschalter der Kühlung ON-OFF aus. Die Ein-
richtung ist durch die elektronische Steuereinheit 
ausgestattet, die die Einstellung der verlangten 
Kühltemperatur und das regelmäßige Abtauen des 
Verdampfers sichern. Diese sichern das regelmäßi-
ge Abtauen des Verdampfers je 6 Stunden in der 
Länge von 45 Minuten. Das Auffangen und Ablei-
tung des Kondensates aus dem Verdampfer wird 
durch Selbstgefälle in die Wanne geschehen, wo 

 ANLEITUNG ZUR BEDIENUNG DER KÜHL-BEDIENUNGSVITRINE

Wichtiger Hinweis: Die Vitrine ist für den Ver-
kauf der ausgelegten Ware gefertigt und be-
stimmt, es kann man sie nicht zur Abkühlung
und Aufbewahrung der Lebensmittel nach der
Beendigung des Verkaufes benutzen. 



seine Entsorgung durch das Abtauen durch die Ab-
fallwärme durchlauft.  
5.  DIE   REGELUNG   DER 
KÜHLTEMPERATUR 

+ Wenn Ihnen die eingestellte Kühltempera-
tur nicht entspricht, ist nötig, zur Einstel-
lung den Kundendiensttechniker zu si-
chern. 

 
6.  ABTAUEN  DES  VERDAMPFERS 
Die Vitrine ist durch das automatische Abtauen des 
Verdampfers ausgestattet, das sich automatisch in 
eingestellten Intervallen einschaltet. 
 
7.  REINIGUNG  UND  INSTANDHALTUNG 
Die Einrichtung ist aus der Lebensmittel- rostfreien 
-stahl gefertigt und verlangt keine besondere In-
standhaltung. Bei der Reinigung darum benutzen 
Sie keine abrasiven und korrosiven Mittel, die Vit-
rine halten Sie in der Reinheit mittels feuchtes Lap-
pens und der Präparaten für rostfreie Stahl und 
Glas. Innenraum reinigen Sie aus der Seite der Be-
dienung durch das Auskippen des vorderen Glases 
zu sich. 
 

! Es ist verboten bei der Reinigung das 
Spritzwasser zu benutzen.            

 
 

 
 
 
 
 
 
 

+ Sehr wichtig ist, den Kondensator in ein-
wandfreier Reinheit zu erhalten (er ist dem 
Kühler im Fahrzeug ähnlich), der hinter 
dem Hinterdeckel untergebracht ist, denn 
sich dieser rasch durch die Ureinigkeiten 
und Staub aus der Umgebung verstopft. 

 
Die Reinigung führen Sie mittels Pinsel und Staub-
sauger durch, benutzten Sie dabei keine harte und 
scharfe Gegenstände, die den Kondensator beschä-
digen, bzw. vernichten könnten. Diesen Vorgang 
führen Sie in den regelmäßigen Intervallen durch. 
Minimal jedoch je 3 Monate. 

+ Der Verkäufer haftet nicht für die 
durch die unfachmännische Handha-
bung entstandenen Schaden, bzw. für 
die, durch die Benutzung zu den ande-
ren Zwecken verursachte Schade, als 
für die die Einrichtung bestimmt und 
gefertigt ist. 

 

 

 
  TECHNISCHE ANGABEN 

TYPE  2 x GN 1/1  3 x GN 1/1 
Außenmaße (mm): 
Breite 
Tiefe 
Höhe 

 
750 
775 
585 

 
1080 
775 
585 

Inhalt 117 170 
Temperaturbereich °C +4°C - +12°C +4°C - +12°C 
Feuchtigkeit  
Trocken/Befeuchtet 

 
40/70 

 
40/70 

Beleuchtung/ 
Heizstrahler 

 1 x 13 W Kaltlicht   1 x 13 W Kaltlicht 

Stellfläche 2 x GN 1/1 3 x GN 1/1 
K = Kühlen K = 260W/-10°C K = 460W/-10°C 
Ventilator 1 x 12W 2  x 12W 
Kältemittel 
[FCKW-frei] 

 
R 134 a 

 
R 134 a 

Nennaufnahme (W/A) 240/1,8 340/2,8 
Nennspannung (Volt) 230V/50Hz 230V/50Hz 
Absicherung (A) 10  10 
Gewicht (Kg) Netto/Brutto 50/85             75/105 
Option: Schneidbrett,20 mm 742 x 150 1072  x 150 
Option: Menübord 18 W 23 W 

 

 

Wichtiger Hinweis: Die Anschlußschnur halten
Sie im fehlerlosen Stand, bei irgendwelcher Be-
schädigung lassen Sie sie austauschen. Die
Reinigung und irgendwelche Handhabung füh-
ren Sie immer erst nach dem Ausschalten aus
dem Netz durch ! 




