
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

  

 

für Bäckerei und Metzgerei 
• Leistungsfähige Durchschubspülmaschine 
• doppelwandige Haube mit Startautomatik 
• Rückflussverhinderer beiliegend 
• mit Thermostop (HACCP) 
• Teilfrischwasserfunktion 
• Temperaturanzeige für Tank und Boiler 
• 4 rotierende Spülarme oben/unten 

getrennt aus CNS 
• doppelwandiger, tiefgezogener Spültank, 

indirekt beheizt 
 
• inkl. Klarspüldosiergerät 
• inkl. Entleerungspumpe 
• inkl. Reinigerdosiergerät 
• inkl. Druckerhöhungspumpe in Verbindung 

mit drucklosem Boiler 
• erhöhte Boilerheizung 11,5kW 

 
• Korbmaß: 630x630mm 

inkl. 1 Universalkorb 
2 Tellerkörbe 
2 Besteckköcher 

 
• 5 Programme 90/120/150/210/270sec. 
• Anschluss:  400V  13,4kW 
• Abmessung: 725x815x1580 (2190)mm 
 
 
 

Weitere Informationen finden Sie auf 

            www.multi-gastro.de 

Optionen und Zubehör: 
• Passende Standard - Zu- und 

Ablauftische 
• Zu- und Ablauftische in unterschiedlichen 

Ausstattungen und als Maßanfertigungen 
• Alle Tische neben der Maschine oder 

über Eck aufstellbar 
• Externer Kalt- oder Warmwasserenthärter 
• Externer Entkalker bzw. Teil- oder Voll-

entsalzungsanlage für Kalt- oder 
Warmwasser 

• Euro-Kisten 600x400mm 
• MULTI-CLEAN Reiniger und Klarspüler 

Telefon.: 04261 / 9494-0 Internet: www.multi-gastro.de  USt.- Ident.- Nr. MULTI Großküchen GmbH 
Fax:        04261 / 5486                      E-Mail:  info@multi-gastro.de             DE 248 760 841            Sitz der Ges.: 27356 Rotenburg 
BIC: COBADEFFXXX, Commerzbank Rotenburg                       Registergericht: Amtsgericht  Walsrode HRB 200215 
IBAN: DE75290400900685533200                                                                                                    Geschäftsführer:  Bernd-Michael Hiersekorn 

 



4 rotierende Spülarme oben/unten getrennt aus CNS 

Das hochwertige, allseitig gerundete Becken ist nach dem 
Herausnehmen der Siebe spielend leicht zu reinigen. Keine 

Tankheizung stört, da diese verdeckt eingebaut ist. 

Einfache und übersichtliche Bedienung über 
Steuertasten 
 
5 Programme               
2 digitale Thermometer für Tank und Boiler 

Das komplette Programm für die Profiküchen finden Sie auf www.multi-gastro.de 
“ 

 

 

 

 

 
 Extra großer Universalkorb 630x630mm, 

für Euro-Kisten 400x600mmm  

Großflächige Schutzsiebe aus Edelstahl, 
leicht zu entnehmen und leicht zu reinigen,  
mit zusätzlichem Schmutzköcher 

Extra großer Universalkorb  
630x630mm,  
für Euro-Kisten 600x400mmm 

Verkauf nur an Fachbetriebe über den Gastronomiefachhandel zu vereinbarten Konditionen. Angaben ohne Gewähr. Änderungen und Irrtümer vorbehalten. 

 

Die Entleerungspumpe hat eine 
Schutzkappe, die geöffnet und 
leicht gereinigt werden kann.  


