Kihl-Technik

+++ Beratung +++ Verkauf +++ Service +++ Betreuung +++

Wir richten Profiktichen fix und fertig ein !

Das komplette Programm

Kochtechnik M U LTI
Kuhltechnik

Hauben
Liftung

Edelstahl-
Mobel

Spiiltechnik

Kihltechnik

Self-Service-

Zusatzgeriate

Beispiel

Kuhltisch mit 3 Tiren,

wahlweise mit Tlren und Schubladen
auch als Tiefkuhltisch erhéltlich

Espresso-
Maschinen

Der perfekte Service

lhr Partner fir die Profikiiche




Kihl-Technik

Innen- und Auf3en CNS
Aggregat links

Isolierung 50 mm
Umluftkiihlung

automatische Abtauung und
Tauwasserverdunstung
elektronische Steuerung
Digitale Temperaturanzeige
+2°C bis +10°C Normalkihlung
-18°C bis -20°C Tiefkiihlung
Tiren oder Schubladenséatze
Lange 1410 mm, 1915 mm
oder 2420 mm

Tiefe 600 mm oder 700 mm
auch ohne Aggregat moglich

Auf3en CNS

Innen CNS matt

Isolierung 60 mm
Umluftkihlung

automatische Abtauung und
Tauwasserverdunstung
elektronische Steuerung
Digitale Temperaturanzeige
+1°C bis +10°C Normalkihlung
-18°C bis -20°C Tiefklihlung
Volumen ca. 500 Liter, 630 Liter,
700 Liter oder 1400 Liter
TiefkUhlschrank mit Verdampfer-
und Tauwasserheizung

Kuhl- und Tiefkuhltische




Kihl-Technik

Pizza-Belegstation

Umluftkihlung
Aggregat rechts
Isolierung 50 mm
Umluftkihlung
automatische Abtauung und
Tauwasserverdunstung
elektronische Steuerung
Digitale Temperaturanzeige
+2°C bis +10°C
- Aufbau-Einsatz oben 12 x GN 1/3
- incl. 12 Stege 330/305 mm
- incl. 12 Stege 165/140 mm
- CNS -Deckel zweiteilig mit
Steckdichtung, abnehmbar
- fahrbar auf 6 Rollen, davon 2 feststellbar

Pizza-Vorbereitstisch

Bestehend aus Pizza-Vorbereitungstisch
und Aufsatzvitrine
- Beide Elemente auch einzeln lieferbar
- Aggregat Standard LINKS
(auf Anfrage auch rechts maoglich)
Isolierung 50 mm
Umluftkihlung / statische Kiihlung
automatische Tauwasserverdunstung
elektronische Steuerung
Digitale Temperaturanzeige
+2°C bis +10°C

Kalte Theken

kompett aus CNS

Umluftkihlung

Beleuchtung

inkl. Innenrost

automatische Tauwasserverdunstung
elektronische Steuerung

Digitale Temperaturanzeige

+6°C bis +12°C




Kihl-Technik

Sie mochten eine Profi-Kiiche komplett NEU
einrichten ?

Oder Sie planen die Anschaffung eines Einzel-
gerates ?

Oder arbeiten Sie an einem ganz speziellen
Gastronomie-Konzept ?

MULTI bietet Ihnen die Losung:

MULTI - Beratung
Durch enge Zusammenarbeit mit unseren Fachhandels-
Partner wird der Bedarf eines jeden Kunden ermittelt.

MULTI - Planung

Der MULTI-CAD-Planungssupport visualisiert die Einrichtung
realistisch in dreidimensionalen Ansichten. Der Anschluss-
plan sorgt fUr eine sichere Installation.

MULTI - Vertrieb
Die Lieferung erfolgt durch den MULTI-Lieferservice ab Lager
Rotenburg ca. 3 Wochen ab Auftragseingang.

MULTI - Service
Die Geréate haben 24 Monate Garantie auf alle Teile.

MULTI GrofRkiichen GmbH
Industriestr. 22
27356 Rotenburg

Telefon: 04261 9494-0

Fax: 04261 5486
E-Mail: info@multi-gastro.de
Internet: www.multi-gastro.de

Stand: 02/2012



