Kombidampfer & HeiRluftofen

Die neue Kompaktklasse der bewahrten MULTI — Kombidampfer

v" PROFI-LINE und SNACK — LINE — Hdchstleistung fur alle Falle

v Wirtschaftliche und sehr kompakte Bauweise — Das Raumwunder auf kleinstem Platz
v Fiur Koche und fur Backer — Gastronorm oder Backblech

v Leichte Bedienung und hochwertiges Design — das Uiberzeugt Kochprofis
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PROFI - LINE

Gastronorm

Elektro-Ausfiihrung:

4 x 1/1 GN, 6,0kW
6 x 1/1 GN, 9,0kW
10 x 1/1 GN, 18,0kW
15 x 1/1 GN, 27,0kW
20 x 1/1 GN, 24,0kW
20 x 1/1 GN, 36,0kW
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Gas-Ausfiihrung:

v" 6 x1/1 GN, 13,5kW
v" 10 x 1/1 GN, 20,0kw
v' 15 x1/1 GN, 27,0kw
v' 20 x 1/1 GN, 35,0kw
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Ausstattung, Optionen,

Steuerung manuell oder durch Programm

Bedienung durch Beriihrungssensoren

99 Programme mit je 5 Kochzyklen

Tur doppelverglast, beliftet, zum Reinigen aufklappbar
Kerntemperaturfuhler

direkte Dampferzeugung

2 Lifterstufen, Stromungsumkehr

Tar rechtsanschlagend

Elektro (400V u. 230V) und Gasgeréate

Selbstreinigungssystem

Brause mit oder ohne Aufrollautomatik
Unterbau — Gestell oder Schranke
Unterbau — Schockfroster

Aufsatz — Ablufthauben

Tar linksanschlagend
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SNACK - LINE

Imbiss und Béackerei

Digitale Steuerung:

3 x 1/1 GN oder
Backbleche, 3,35kW
5 x 1/1 GN oder
Backbleche, 6,0kW
3 x 2/3 GN oder
Backbleche, 3,0kW
5 x 2/3 GN oder
Backbleche, 3,35kW
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Analoge Steuerung:

v 4 x1/1 GN oder
Backbleche, 3,35kW

v 6 x1/1 GN oder
Backbleche, 5,5kW

Extras

Steuerung manuell oder durch Programm
Bedienung uiber Steuerknopf und Taster

20 Programme mit je 3Zyklen A
Tur doppelverglast, beliftet

Tar nach unten aufklappend

Elektro (230V u. 400V) @)
Unterbau — Gestell E
Ausstattung

MULTI GroRkiichen GmbH

Sitz der Ges.: 27356 Rotenburg

Registergericht: Amtsgericht Walsrode HRB 200215
Geschaftsflihrer: Bernd-Michael Hiersekorn
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Beruhrungssensoren

hinter Glas (PROFI) =

KRUSTE

hygienische, geschlossene Glasfront fur
ungehinderten Blick auf goldgelbe Brotchen
oder leckeren Krustenbraten

Tiefgezogener Boden
hygienisch gerundet

Doppelglas — Tur, beliftet,
zum Reinigen aufklappbar
(PROFI

Schlauchbrause mit
Aufrollautomatik (PROFI)

Tur beliiftet, nach unten
offnend (SNACK)

Integrierter Kerntemperatur-
fihler / Beleuchtung (PROFI)

Bedienkonsole (SNACK)

Weitere Informationen finden Sie auf www.multi-gastro.de




