Abb.: $1212*PUS 51412*P1US

Optionen und Zubehor:

Weitere Informationen finden Sie auf

Durehschub = Spulmasechine

B B Ausstattungen

* Leistungsfahige Durchschubspiilmaschine fur Geschirr, Glaser, Zubehotr
e Hauben - Startautomatik

«  Doppelwandiger Spultank, allseitig abgerundet

e AuBBen und Waschraum komplett aus CNS 1.4301 (AISI 304)

e Eingebautes Klarspuil-Dosiergerat

e 4 einzeln rotierende Spularme oben und unten aus CNS

*«  Wascharme mit selbstreinigenden Dlsen

« S1212: 2 Programme: 1,25 und 3 min, Boilerheizung 9kW
«  S1412: zusatzlich erhéhte Boilerheizung 11,5 kW und doppelwandige Haube
«  S1512: zusatzlich 5 Programme, Druckerhéhungspumpe in Verbindung
mit drucklosem Boiler, 2 Temperaturanzeigen fir Boiler und Tank,
Teilfrischwasserfunktion sowie Reiniger- und Entleerungspumpe

e Wasserverbrauch: ca. 3,5 | / Zyklus

e Einschubhothe: max. 37 cm (effektiv)

*  Hygienisch selbstentleerende Waschpumpe

e Thermostopp (HACCP) und Riickflussverhinderer beiliegend

* mit Universalkorb, Glaserkorb, Tellerkorb und 2 Besteckktchern

e Anschluss: 400V 9,9kW (S1212+plus) bzw. 12,3 kW (S1412/S1512+plus)
*  MaRe (BxTxH): 630 x 730 x 1460 (1860) mm, KorbmaR: 500 x 500 mm

Aufstellbar in Reihe
nebeneinander oder
Uber Eck (Abb. links)

Passende Standard - Zu- und Ablauftische
Zu- und Ablauftische in unterschiedlichen
Ausstattungen und als Mal3anfertigungen
Alle Tische neben der Maschine oder Uber
Eck aufstellbar

Eingebautes Reinigerdosiergerat
Eingebaute Entleerungspumpe

Externer Kalt- oder Warmwasserentharter
Externer Entkalker bzw. Teil- oder Voll-
entsalzungsanlage fir Kalt- oder Warmwasser
Verschiedene Kérbe aus ummanteltem
Stahldraht oder Kunststoff

Edelstahlrack fir Tabletts oder GN-Behalter
MULTI-CLEAN Reiniger und Klarspdiler

Hygienisch
gerundete Ecken
(Abb. S1512*P'us)
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Die MULTI-1212""'"% und die MULTI-81412 """ sind Standard-Durchschubmaschinen fiir mittlere
bis gro3e Gastronomiebetriebe. In Verbindung mit Zu- und Ablauftischen, Dosierautomatik, Brause
und Wasserentharter entfalten sie ihre grof3e Leistungsfahigkeit in Verbindung mit héchster Wirtschaft-
lichkeit. Funktionalitat wurde mit hdchster Qualitat gekoppelt — zu einem erstaunlich glinstigen Preis!

Einfache und tbersichtliche
Bedienung Uber Steuertasten

~ s15127PlUS s1212*PUS

5 Programme s1412"PlUS
2 digitale Thermometer
fur Tank und Boiler

Das hochwertige, allseitig gerundete Becken ist nach dem
Herausnehmen der Siebe spielend leicht zu reinigen. Keine
Tankheizung stort, da diese verdeckt eingebaut ist.

Grof¥flachige Schutzsiebe aus Edelstahl,
leicht zu entnehmen und leicht zu reinigen
(Abb.: 1512 P mit zusatzlichem
Schmutzkocher)

|

Alle Bauteile sind aus hochwertigem Edelstahl
gefertigt und garantieren hochste Lebensdauer.

NWWWWWW
S schoNste

Beckerv 7!

Der Wandabschluss: eine

Die ,stehend* eingebaute Waschpumpe sorgt saubere ,Ecklosung®
fur eine vollstandige Entleerung des Systems
- fir noch sichere Hygiene.

Das komplette Programm fir die Profikiichen finden Sie auf www.multi-gastro.de

Verkauf nur an Fachbetriebe (iber den Gastronomiefachhandel zu vereinbarten Konditionen. Angaben ohne Gewéhr. Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.




